S.1.

Sistemas Integrados

Etiqueta da balanca e
Tabela Nutricional

Manual do usuério - Cadastro de Produtos

O que vocé vai aprender

Cadastrar os ingredientes e os alergénicos que saem impressos na etiqueta da balancga.
* Preencher a tabela nutricional no padrdo da RDC 429 (ANVISA), a mao.
» Deixar o sistema calcular a tabela nutricional pela receita (Composicao de Produto).

e Enviar tudo para a balanca pela tela Exportar Balanca.

* Vender o mesmo produto por quilo e por fatia (ex.: bolo inteiro pesado e bolo em fatias).

Importante

Os valores nutricionais e a lupa da rotulagem frontal sdo de responsabilidade do estabelecimento. O

célculo pela composicdo é uma estimativa a partir das tabelas dos ingredientes: confira os resultados, de
preferéncia com um nutricionista.
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S.l. Sistemas Integrados Manual: Etiqueta da balanga e Tabela Nutricional

1. Onde fica

Abra Cadastro de Produtos, pesquise o produto (ou cligue em Novo Cadastro) e clique na aba
Etiqueta / Nutricional. A aba tem quatro partes: Etiqueta da balanca, Calcular pela composicéo,
Tabela nutricional e Rotulagem frontal (lupa).

Pesquisa: Codigo de Barras ou Referéncia ou Decrigio Produto:

Digite: Cédigo de Barras ou Referéncia ou Decrigdo Produto: Q 4+ Novo Cadastro

Dados do Produte Estoque Valores Integracdes Impostos Grade de Produto Composigio de Prodlo Etiqueta / Nutricional E-commerce

Foto Observagdes

W Etiqueta da balanca
Ineredientes: impresso na etigueta (Toledo MGV aceita cerca de 840 caracteres)

e Farinha de trigo enriquecida com ferre e dcido félico

o 54/ LOOOI

ol CONTEM GLUTEN. ]

R Ev - CPONTEM GIHITEN FONTEM | EITE E NERIVARNS Sai na atinnata lnan anAc nc inaradiantac

Figura 1 - Aba Etiqueta / Nutricional, com ingredientes e alergénicos.

1 Aba Etiqueta/ Nutricional.

2 Ingredientes: o texto que sai impresso na etiqueta. Liste em ordem decrescente de quantidade
(o ingrediente que mais pesa vem primeiro). N&o precisa escrever "Ingredientes:" - o sistema
acrescenta ao enviar para a balanca.

3 Contador de caracteres: o campo aceita até 1000 caracteres, mas a Toledo MGV imprime cerca
de 840. Acima disso o contador fica vermelho: resuma o texto.

4 Alergénicos: por exemplo "CONTEM GLUTEN. CONTEM LEITE E DERIVADOS." Sai na etiqueta
logo apos os ingredientes.

Para o produto ir para a balanca

Na aba Estoque, marque Exporta?. O cédigo de barras do produto precisa ser somente nimeros, com
até 6 digitos (é o codigo da balanga). Os produtos que ndo atenderem sao listados hum aviso ao
exportar.
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S.l. Sistemas Integrados Manual: Etiqueta da balanga e Tabela Nutricional

2. Tabela nutricional preenchida a méao

Use quando os valores ja sdo conhecidos: produto de revenda (a tabela vem na embalagem), laudo de
laboratorio ou ingrediente que sera usado no célculo de outros produtos (veja o capitulo 3).

BB Tabela nutricional Roc 429 - valores por porgio

o[ ) Enviar tabela nutricional para a balanca b[ ~| Balanga calecula as porgdes pelo peso ]

fo; Unidade: Medida caseira; (caris Eracgio; Tipo; Borcd i
e 100 g (gramas) Intaira) nenhuma Xfcara 0

@ Ex.: porcio de 60 g = 1 fatia — Porgdo 60, Unidade g, Medida caseira 1, Fragdo nenhuma, Tipo Fatia.

Valor energético: ical Carboidratos: (c) Aclcares totais; (o] Aciicares adicienadosite)
o 360 75,10 0,00 0,00
Proteinas: (g) Gorduras totais: (g Gorduras saturadas: (g Gorduras trans: (g)
9,80 1,40 0,20 0,00
Fibra alimentar: (g} Sodio: (mg) Lactose: (mg) Galactose: (mg)
2,30 1,00 0,00 0,00

Q Rotulagem frontal (lupa)

o[ Alto em agucar adicionado | Alto em gordura saturada Alto em sédio ]

o I M salvar X Limpar tela

Figura 2 - Tabela nutricional de um ingrediente (farinha de trigo, porcdo de 100 g).

1 Enviar tabela nutricional para a balanga: marque para a tabela sair na etiqueta. Sem marcar, a
balanca recebe so os ingredientes e alergénicos. Para ingrediente que nao é vendido na balanga,
deixe desmarcado.

2 Balanca calcula as porcgdes pelo peso: para produto vendido por peso a balanca calcula as
por¢cdes da embalagem sozinha. Deixe marcado na maioria dos casos.

3 Porcao e medida caseira: tamanho da por¢ao (em g ou ml) e a mesma por¢cado em medida
caseira: parte inteira, fracdo e tipo. Ex.: por¢éo de 60 g = 1 fatia: Por¢éo 60, Unidade g, Medida
caseira 1, Fracdo nenhuma, Tipo Fatia. Por¢gdes por embalagem vale para produto vendido por
unidade.

4 Valores por porc¢ao: energia em kcal, sédio, lactose e galactose em mg, os demais em g -
sempre por porc¢éo, e ndo por 100 g (a ndo ser que a porcéo seja de 100 g).

5 Rotulagem frontal (lupa): marque quando o produto ultrapassa os limites da RDC 429 (tabela
abaixo).

6 Salvar: a tabela é gravada junto com o produto.

Limites da lupa (RDC 429) - por 100 g ou 100 ml do produto

Nutriente Alimento sélido (100 g) Alimento liquido (100 ml)
Acucares adicionados 15 g ou mais 7,5 g ou mais

Gordura saturada 6 g ou mais 3 g ou mais

Sadio 600 mg ou mais 300 mg ou mais

Art Solugdes - artsolucoes.com.br Pagina 3



S.l. Sistemas Integrados Manual: Etiqueta da balanga e Tabela Nutricional

Para apagar a tabela de um produto
Limpe ingredientes, alergénicos, porcao e valores, desmarque "Enviar tabela" e clique em Salvar.

3. Calcular atabela pela composicao (receita)

Para produtos de fabricacao propria (bolos, doces, pées...) o sistema pode montar a lista de
ingredientes e somar a tabela nutricional a partir da Composi¢cao de Produto. O botéo s6 preenche
0s campos: vocé confere, ajusta e salva. O preenchimento manual continua valendo para quem
preferir.

Passo 1 - Cadastre atabela de cada ingrediente

Cada ingrediente da receita (farinha, aclcar, ovo, manteiga...) precisa ter a prépria tabela nutricional
preenchida a méo, como no capitulo 2. O mais pratico € usar porgao de 100 g (ou 100 ml) e copiar os
valores da embalagem ou de uma tabela de composicao de alimentos (ex.: TACO).

Ingredientes em KG, G, L ou ML néo precisam de mais nada. Ingrediente em UN, PCT, CX... (ex.:
ovo) precisa informar quanto pesa 1 unidade:

E Calcular pela composigao opcional- o preenchimento manual continua valendo

. [

o 50 [l Calcular pela composicio 2 T pantianamanubiete

@ Produto final: informe a Porgio abaixo e o peso de 1 unidade j& pronta (depois de forno). Ingrediente vendido em UN (ex.: ovo): informe aqui quante pesa 1 unidade. Cada ingrediente
precisa ter a propria tabela nutricional preenchida {ex.: per¢io de 100 g). O bot8o s6 preenche os campaos: confira e clique em Salvar.

Figura 3 - Ovo cadastrado em UN: peso de 1 unidade = 50 g.

1 Peso de 1 unidade: no ingrediente, € o peso de uma unidade do jeito que entra na receita (g ou
ml).

Passo 2 - Monte a composicao do produto final

Na aba Composicdo de Produto do produto final, inclua cada ingrediente com a quantidade que vai
em 1 unidade do produto, na unidade do ingrediente (0,300 de farinha em KG = 300 g; 2 ovos em UN).
Para produto vendido por quilo, "1 unidade" é 1 kg (veja o capitulo 5).

Dados do Produto Estoque Valores Integragtes Impostos Grade de PmdLo Composigdo de Produto Etiqueta / Nutricional E-commerce
Foto Observagdes
e Digite: Codigo de Barras ou Referéncia ou Decrigdo Produto: Q ] <+ Add Produto
o Cod Item Descrigdo Item Quantidade Valor Adicional Tipo Item Agoes
293 FARINHA DE TRIGO TIPO 1 1KG 0,3 1] fixo o
297 OVO BRANCO GRANDE 2 1] fixo ]

Figura 4 - Composic¢do de um bolo: 0,3 kg de farinha e 2 ovos.

1 Aba Composicao de Produto.

2 Pesquisa do ingrediente e botdo Add Produto (informe quantidade e tipo do item).
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S.l. Sistemas Integrados Manual: Etiqueta da balanca e Tabela Nutricional

3 ltens dareceita. Entram no célculo os itens fixo e obrigatdrio. Itens opcional (adicionais
escolhidos pelo cliente) ficam de fora, porque ndo vao em todo produto.

Passo 3 - Informe a porcéo e o peso pronto e calcule

Volte para a aba Etiqueta / Nutricional do produto final:

E Calcular pela composig@o opcional - o preenchimento manual continua valendo

el 350 b [ Calcular pela composigio o ] Calculada pala compesigio em 15/09/1026 1037

O Produto final: informe a Porgio abaixo e o peso de 1 unidade ja pronta (depois do forno). Ingrediente vendido em UN {ex.: ovo): informe aqui quante pesa 1 unidade. Cada ingrediente
precisa ter a propria tabela nutricional preenchida (ex.: per¢io de 100 g). O botdo sé preenche os campes: confira e clique em Salvar.

BB Tabela nutricional Roc 429 - valores por porgio

(! Enviar tabela nutricional para a balanca 53] Balanga calecula as porgdes pelo peso

25: Unidad. Medida caseira: (parte Fragdo: Tipo: PorcSes por embalagem:
o 60 g (gramas) iotaiin) nenhuma Fatia 6
1

Figura 5 - Porcao de 60 g, bolo pronto com 350 g e botdo Calcular pela composicao.

1 Porcéo do produto final (ex.: 60 g) e a medida caseira (ex.: 1 fatia).

2 Peso de 1 unidade do produto ja pronto, depois do forno. A massa perde dgua ao assar: use o
peso real do produto pronto. Se ficar em branco, o sistema usa o0 peso cru da receita e avisa. Em
produto vendido por KG o sistema usa 1000 g automaticamente.

3 Calcular pela composigéao.

4 Selo e avisos: mostra "Calculada pela composi¢do” com data e hora, e 0s pontos de atengéo
(ingredientes sem tabela, sem peso, texto longo).

/

\

Calculado

Tabela preenchida pela composicéo (2
ingredientes).
Confira os valores e os avisos na aba e cliqgue em

Salvar.

Figura 6 - Confirmagao do célculo.
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S.l. Sistemas Integrados Manual: Etiqueta da balanga e Tabela Nutricional

Passo 4 - Confira o resultado e salve

O sistema preenche a lista de ingredientes em ordem decrescente de peso. Ingrediente que tem os
préprios ingredientes cadastrados aparece com eles entre parénteses.

W Etiqueta da balanca

GV aceity cerca de 840 caracipras)

FARINHA DE TRIGO TIPO 1 1KG {Farinha de trigo enriguecida com ferro e dcide félico), OVO BRANCO GRANDE

103/ 1000

Figura 7 - Ingredientes montados a partir da composicéo.

1 Ajuste o texto: os nomes vém da descricdo dos produtos (ex.: "FARINHA DE TRIGO TIPO 1
1KG"). Troque por nomes de ingrediente (“farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
ovos") antes de salvar.

BB Tabela nutricional RDC 429 - valores por porgio

| Enviar tabela nutricional para a balanca #| Balanga caleula as porgdes pelo peso
Porgdo: Unidade: Medida caseira: (parte Fragdo: Tipo: Porgdes por embalagem:
60 g (gramas) sntaira) nenhuma Fatia 6

1

@ Ex.: porcio de 60 g = 1 fatia — Porcdo 50, Unidade g, Medida caseira 1, FracGo nenhuma, Tipo Fatia.

Valor energético: kcall Carboidratos: (z) Aciicares totais: [c| Aclicares adicionadosi(e)
o 210 38,90 0,00 0,00
Proteinas: (g) Gorduras totais: (g) Gorduras saturadas: (g Gorduras trans: (g)
7,27 2,25 0,55 0,00
Fibra alimentar: (g Sédio: (mg) Lactose: (mg) Galactose: img)
1,18 29,31 0,00 0,00

Figura 8 - Valores por por¢éo calculados.

1 Valores por porgéo ja convertidos para a por¢cao informada. A lupa é marcada como sugestao
pelos limites da RDC 429: a decisédo final é sua. Cligue em Salvar.

Como a conta é feita (exemplo do bolo)

Ingrediente Quantidade na Peso Energia

receita
Farinha de trigo (360 kcal em 100 g) 0,300 KG 3004g 300 x 360/ 100 = 1080 kcal
Ovo (72 kcal em 50 g; 1 un =50 g) 2 UN 100 g 100 x 72 / 50 = 144 kcal
Total da receita 400 g cru 1224 kcal
Por porcéo (bolo pronto 350 g, 1224 x 60/ 350 = 209,8 = 210
porcéo 60 g) kcal

Os demais nutrientes seguem a mesma regra: soma da receita, dividida pelo peso pronto e multiplicada pela porgéo.
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S.l. Sistemas Integrados Manual: Etiqueta da balanca e Tabela Nutricional

Passo 5 - Quando areceita muda

Se alguém alterar a composicao depois do célculo (incluir, excluir ou mudar a quantidade de um item),
a aba avisa ao abrir o produto:

E Calcular pela composig&o opcional- o preenchimento manual continua valendo

Peso de 1 unidade: (zouml)

=0 e [l Calcular pela composigio & Calculada pela composigio em 15/09/2026 10:14

o deste praduto mudou depois do iltima calculo. Clique em Calcular
de

Figura 9 - Aviso de composicao alterada depois do ultimo calculo.

1 Aviso de que a tabela gravada ndo corresponde mais a receita.

2 Clique em Calcular pela composi¢ao de novo, confira e salve.
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S.l. Sistemas Integrados Manual: Etiqueta da balanga e Tabela Nutricional

4. Enviar para a balanca

Menu Estoque > Exportar Balanca. A lista mostra os produtos marcados com Exporta? e, para cada
um, se tem ingredientes e se a tabela nutricional sera enviada.

&la Exportar Produtos Balancas

ol ToledoMGVE ] o

10 registros por pagina Pesquisar
Cédigo Barras Descrigdo Unidade Validade Valor o[ Ingredientes Tabela Nutricional l
990003 BOLO CASEIRO 3506 UN 0,00 [ sim | [ sim |

Mostrando de 1 até 1 de 1 registros Anterior n Préximo

Figura 10 - Tela Exportar Balanca.

1 Modelo da balanca (Toledo, ToledoMGV5/6/7, Filizola, Urano, Ramuza...).
2 Ingredientes e Tabela Nutricional: "sim" quando o produto leva cada informacéao.

3 Exportar: quando o modelo gera um arquivo s0, ele é baixado direto; quando gera varios (Toledo
MGV, ou com ingredientes/tabela), vem um arquivo .zip. Descompacte e importe 0s arquivos no
programa da balanca (ex.: MGV da Toledo).

Ao final da exportacéao

O aviso mostra quantos produtos foram enviados e quantos levam tabela nutricional. Produtos com c6digo
de barras nao numérico ou longo demais para a balanca séo listados e ficam de fora.

Configuracao da etiqueta na balanca

Para produtos vendidos por peso, configure a balancga para imprimir o cédigo de barras com o PESO (e
ndo com o pre¢o). O PDV |é desse codigo o produto e o peso da etiqueta.
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S.l. Sistemas Integrados Manual: Etiqueta da balanga e Tabela Nutricional

5. Vender por quilo e por fatia (ex.: bolo)

Quando o mesmo produto é vendido inteiro, por peso e também em fatias, cadastre dois produtos:
um em KG (bolo inteiro pesado na balanga) e outro em UN (fatia). Cada um tem a sua composicéo, o
Seu preco e a sua etiqueta nutricional. Nos dois, os ingredientes baixam do estoque a cada venda e o
CMV sai certo.

Bolo inteiro (por quilo) Fatia

Unidade de medida KG UN

Preco de venda Preco do quilo Preco da fatia

Composigao Ingredientes para 1 kg de bolo Ingredientes de 1 fatia
pronto

Cont. Estoque? (aba Estoque) Desmarcado Desmarcado

Exporta? (aba Estoque) Marcado (vai para a balanca) Opcional

Peso de 1 unidade (aba Etiqueta) 1000 g (automatico em KG) Peso da fatia (ex.: 100 g)

Porcéo (aba Etiqueta) Ex.: 60 g = 1 fatia 1 fatia (ex.: 100 @)

Balanga calcula as porgoes pelo Marcado Indiferente

peso

Como é vendido no PDV Pesado na balan¢a; o PDV Ié a Pelo codigo/atalho, por
etiqueta unidade

O que baixa do estoque Ingredientes x peso vendido Ingredientes x fatias vendidas

5.1 Bolo inteiro vendido por quilo

1 Cadastro: unidade KG, preco de venda por quilo, Exporta? marcado e cédigo de barras
numérico com até 6 digitos (é o cddigo que a balanca imprime na etiqueta).

2 Cont. Estoque? desmarcado: o que baixa sdo os ingredientes. Marcado, o sistema tentaria
baixar também um "estoque de bolo" que nunca foi lan¢ado.

3 Composicédo por 1 kg de bolo pronto: divida cada ingrediente da receita pelo peso que a receita
rende (exemplo abaixo). A composicéo aceita até 4 casas decimais.

4 Etiqueta nutricional: informe a porcao (ex.: 60 g = 1 fatia) e deixe "Balanga calcula as porc¢des
pelo peso" marcado - cada bolo tem um peso e a balanca calcula as por¢des da etiqueta. No
"Calcular pela composicao”, o peso de 1 unidade de produto em KG ja é 1000 g.

Na venda:
* Pese o bolo na balanga; a etiqueta sai com o cédigo do produto e o peso.

*  No PDV, leia o cédigo de barras da etiqueta. O sistema identifica o produto, converte o peso de
gramas para quilos e cobra peso x prec¢o do quilo.

e Os ingredientes baixam do estoque proporcionalmente ao peso: um bolo de 1,250 kg baixa a
receita de 1 kg x 1,250.
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5.2 Fatia vendida por unidade
1 Cadastro: produto separado, unidade UN, preco da fatia, Cont. Estoque? desmarcado.

2 Composicéao de 1 fatia: os mesmos ingredientes, com a quantidade de uma fatia - a receita
dividida pelo nimero de fatias que ela rende (exemplo abaixo).

3 Etiqueta nutricional: por¢céo = 1 fatia (ex.: 100 g = 1 fatia) e Peso de 1 unidade = peso da fatia.

4 Navenda: pelo cédigo ou atalho do PDV, por unidade. Se quiser etiqueta na balanca, a fatia sai
como produto por unidade e o PDV entende a quantidade como fatias.

5.3 Exemplo: dareceita para o cadastro

Receita que usa 0,600 kg de farinha, 0,400 kg de agucar, 6 ovos e 0,200 kg de manteiga e rende 1,4
kg de bolo pronto, ou 14 fatias de 100 g:

Ingrediente (unidade) Receita inteira Composicéo do bolo por Composicao da fatia
KG (receita + 14)
(receita ~ 1,4)

Farinha de trigo (KG) 0,600 0,4286 0,0429

Agucar (KG) 0,400 0,2857 0,0286

Ovo (UN) 6 4,2857 0,4286

Manteiga (KG) 0,200 0,1429 0,0143

A receita inteira ndo é cadastrada: ela serve sé para a conta. Com a composic¢ao por KG e por fatia, o "Calcular pela

composi¢do" monta a etiqueta de cada produto.

Por que ndo cadastrar a fatia como "0,100 kg do bolo"?

Seria possivel colocar na composi¢éo da fatia o proprio produto "bolo por quilo" com 0,100. Mas a baixa
de estoque desce s6 um nivel: vender uma fatia baixaria 0,100 kg do estoque do bolo, e os
ingredientes ndo seriam baixados. Esse modelo s6 serve para quem controla o estoque de bolos
prontos, langcando a entrada de cada bolo quando produz (o S.l. ndo tem ordem de producao). Para quem
produz e vende, o modelo com os ingredientes direto na fatia é o recomendado.

Estoque e CMV

Os ingredientes baixam na venda, ndo na producdo. Um bolo produzido hoje e vendido amanh@ baixa os
ingredientes amanha. No relatério CMV das Vendas, o custo de cada venda € o custo dos ingredientes na
proporg¢édo vendida (peso ou fatias).
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S.l. Sistemas Integrados

Manual: Etiqueta da balanga e Tabela Nutricional

6. Duvidas frequentes

Situacéo

Aviso "Sem tabela nutricional" ao
calcular

Aviso "Sem peso conhecido”

Aviso "Peso de 1 unidade pronta
nao informado"

Valores parecem altos ou baixos
demais

Texto cortado na etiqueta

Produto ndo aparece em
Exportar Balanca

Vendo o bolo por quilo e por fatia

O PDV cobrou quantidade errada
no bolo pesado (ex.: 1250 em vez
de 1,250 kg)

Os ingredientes ndo baixaram ao
vender a fatia

O estoque do bolo fica negativo

Quero voltar a preencher a méao

Art Solugdes - artsolucoes.com.br

O que fazer

O ingrediente entrou s6 na lista de ingredientes, ndo na soma dos
nutrientes. Abra o ingrediente, preencha a tabela (por¢ao de 100 g) e
calcule de novo.

Ingrediente em UN, PCT, CX... sem "Peso de 1 unidade". Informe o
peso na aba Etiqueta / Nutricional do ingrediente.

O calculo usou o peso cru da receita. Pese o produto pronto, informe e
calcule de novo.

Confira a unidade de cada ingrediente na composi¢éo (0,300 em KG =
300 g; 300 em KG = 300 kg) e as porcdes das tabelas dos ingredientes.

A Toledo MGV imprime cerca de 840 caracteres. Resuma 0s
ingredientes até o contador sair do vermelho.

Marque "Exporta?" na aba Estoque e confira se o codigo de barras tem
somente numeros (até 6 digitos).

Cadastre dois produtos: bolo em KG (composicao por 1 kg) e fatia em
UN (composicéo de 1 fatia). Veja o capitulo 5.

Confira se o produto esta em KG e se a balancga imprime o codigo de
barras com PESO (ndo com preco).

A fatia provavelmente tem o "bolo" na composi¢éo, e nao os
ingredientes. A baixa desce s6 um nivel: cadastre os ingredientes
direto na composicéo da fatia.

Desmarque "Cont. Estoque?" no bolo e na fatia: quem baixa séo os
ingredientes.

Basta digitar os valores e salvar. O célculo nunca é refeito sozinho: sé
quando vocé clica no botéo.
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